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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Leer atentamente las advertencias incluidas en estas instrucciones ya que
proporcionan indicaciones importantes para la seguridad de instalacién, uso
y mantenimiento de este aparato. Guardar con cuidado este manual para
futuras consultas.
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Compruebe que la tension de red indicada en la placa de caracteristi-
cas corresponde al suministro eléctrico local.

Desenrolle y enderece el cable de alimentacion antes de usar el apa-
rato.

Cologue el aparato sobre una superficie firme y estable.

El aparato debe utilizarse y descansar sobre una superficie estable.
Cuando el aparato no funciona correctamente, deje que se enfrie
antes de poner o quitar piezas y antes de limpiar el aparato.

Si el cable de alimentacion estd dafado, debe ser reemplazado por el
fabricante o su agente de servicio o una persona calificada similar
para evitar cualquier peligro.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Desconecte siempre el aparato de la red si se deja desatendido y
antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

El electrodoméstico puede ser utilizado por personas con capacida-
des fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia y
conocimiento si una persona les ha dado supervision o instrucciones
sobre el uso del electrodoméstico de manera segura 'y comprenden los
peligros involucrados.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifios.

Este aparato estd disefiado Unicamente para uso domestico.

No permita que los nifios toquen el aparato o el cable de alimentacion
durante el funcionamiento.

No utilice un conjunto de cables de alimentacion de extension a menos
que la autoridad competente lo haya aprobado.

No deje el aparato desatendido cuando esté conectado a la red eléc-
trica.

No utilice el aparato en ambientes al aire libre.

No utilice el aparato para otro uso que no sea el previsto.

No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador ni
gue toque superficies calientes.

No utilice ni coloque el aparato sobre una superficie mojada o caliente.
No sumerja el aparato en agua ni en ningun otro liquido.

No utilice el aparato cuando alguna de sus partes esté dafada.

No utilice el aparato cuando no esté funcionando correctamente.

No desenchufe el aparato tirando del cable de alimentacion.

No coloque el cable sobre un borde afllado de un articulo.
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27.

No intente abrir el cuerpo principal ni desmontar ninguna pieza del
aparato, no hay ninguna pieza reparable en el interior.

Los aparatos normalmente se limpian después de su uso y no estdn
destinados a ser sumergidos en agua para la limpieza y el aparato no
debe sumergirse

No se recomienda el uso de accesorios no incluidos en la caja. Puede
ser peligroso y debe evitarse.

No coloque el aparato sobre o cerca de un quemador de gas o eléctri-
co caliente, ni en un horno caliente.

DESCRIPCION DE LAS PARTES

=




1. Tapa de vaporera 9. Cuchilla saltear

2. Bandeja de vaporera 10. Taza de medicion

3. Base de vaporera 1. Tapa de jarra

4, Colador / Cesta de vaporera 12. Jarra

5. Batidor tipo mariposa 13. Cuerpo principal del aparato
6. Espatula 14. Pantalla tactil

7. Cuchilla amasadora 15. Botodn de control

8. Cuchilla multifuncién (Cuchilla para picar)

MONTAJE DE COMPONENTES Y USO DE ACCESORIOS

Acoplamiento de transmision
En el caso de que no esté fijado en posicion a la jarra, el acoplamiento de
transmision y la goma de sellado deben fijarse de manera segura.

Para hacer esto, tome el acoplamiento de transmisién y asegurese de que la
arandela de goma este fijada sobre la parte de abajo como se muestra en las
siguientes imagenes:




Desde la parte superior de la jarra, deslice hacia abajo el acoplamiento de
transmisién y a través del orificio hexagonal en la parte de debajo de la jarra.
Nota: Fallas en el la fijaciéon de la arandela de goma para sellar puede permitir
que los liquidos se escapen de la parte de debajo de la jarra.

Nota: El acoplamiento de transmisidon puede ser totalmente insertado en el
orificio hexagonal en tres posiciones. No en seis posiciones del orificio hexago-
nal. Por lo tanto, si el acoplamiento de transmision no puede ser insertado en el
orificio, gire el acoplamiento y presione.

Mientras sostiene el acoplamiento de transmision en su lugar, voltee el frasco
boca abagjo.

Tome el dispositivo de bloqueo con la otra mano y con la flecha del collar
alineada

con el simbolo del candado desblogqueado en la base de la jarra, empuje el
dispositivo de blogueo hacia abajo y luego con un poco de fuerza, girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que la flecha esté alineada con el simbolo
de candado bloqueado para sellar y bloquear el acoplamiento de transmision
en su lugar.

Cuchilla multifuncién

La cuchilla multifunciéon es utilizada para cortar diferentes tipos de comida.
Nota: Tenga mucho cuidado al manipular este accesorio, ya que posee partes
muy aflladas que pueden ocasionar lesiones.

Para colocar la cuchilla siga los siguientes pasos:
1. Ubicar la jarra sobre en el cuerpo principal del aparato en posicion.
2. I[dentificar la parte de arriba de la cuchilla.

3. Baje la cuchilla sobre la parte superior del acoplamiento en el fondo
de la jarra, asegurdndose de alinear las pestafias en el acoplamiento,
luego empuje con firmeza hacia abajo con firmeza y girela en sentido

contrario a las ajugas del reloj hasta se asiente en su lugar.

4. Tire y asegurese de que quede bien puesto en su lugar.



Para retirar la cuchilla siga los siguientes pasos:
1. Ubicar la jarra sobre en el cuerpo principal del aparato en posicion.
2. Sujete la parte posterior de la cuchilla, empuje hacia abajo y gire en
sentido de las agujas del reloj, luego tire hacia arriba y hacia afuera.




Cuchilla amasadora

La cuchilla amasadora se utiliza principalmente para amasar.

Nota: No utilizar en velocidad 3.

Para colocar la cuchilla siga los siguientes pasos:
1. Ubicar la jarra sobre en el cuerpo principal del aparato en posicion.
2. Identificar la parte de arriba de la cuchilla.

RNz

3. Baje la cuchilla sobre la parte superior del acoplamiento en el fondo
de la jarra, aseguréndose de alinear las pestafias en el acoplamiento,
luego empuje con firmeza hacia abajo con firmeza y girela en sentido

contrario a las ajugas del reloj hasta se asiente en su lugar.

4. Tire y asegurese de que quede bien puesto en su lugar.




Para retirar la cuchilla siga los siguientes pasos:
1. Ubicar la jarra sobre en el cuerpo principal del aparato en posicion.
2. Sujete la parte posterior de la cuchilla, empuje hacia abajo y gire en
sentido de las agujas del reloj, luego tire hacia arriba y hacia afuera.




Cuchilla de saltear
La cuchilla de saltear se utiliza para saltear y mezclar.
Nota: No utilizar en velocidad 2.

Para colocar la cuchilla siga los siguientes pasos:
1. Ubicar la jarra sobre en el cuerpo principal del aparato en posicion.
2. Identificar la parte de arriba de la cuchilla de saltear.

3. Baje la cuchilla de saltear sobre la parte superior del acoplamiento
en el fondo de la jarra, asegurdndose de alinear las pestanas en el
acoplamiento, luego empuje con firmeza hacia abajo con firmeza y
girela en sentido contrario a las ajugas del reloj hasta se asiente en su
lugar.

4. Tire y asegurese de que quede bien puesto en su lugar.




Para retirar la cuchilla siga los siguientes pasos:
1. Ubicar la jarra sobre en el cuerpo principal del aparato en posicion.
2. Sujete la parte posterior de la cuchilla de saltear, empuje hacia
abajo y gire en sentido de las agujas del reloj, luego tire hacia arriba y
hacia afuera.

Batidor tipo mariposa

Utilice este accesorio para batir ingredientes.

Nota: No agregar ingredientes cuando el aparato estd funcionando con este
accesorio, ya que se puede atascar.

Nota: No utilizar en velocidad 4.

Alinear la base del batidor mariposa con el de la cuchilla multifuncién o para
picar, empuje el batidor tipo mariposa haca abajo con firmeza hasta que se
asiente en posicion.



Para retirar el batidor mariposa, tirar hacia arriba vy retirelo.

Jarra y tapa de jarra

Existen marcas de capacidad de la jarra en un lado, dentro de la misma. La
maxima capacidad de la jarra es 3 L.

Para fijar la tapa, posicione la tapa en la parte superior de la jarra, presione la
tapa hacia abajo firmemente de manera de sentar la parte plang, luego gire
en sentido horario de manera de bloquear la tapa en la jarra.

Nota: A menor que la tapa no se fije en la posicion correcta, el robot de cocina
no comenzard.

Para remover la tapa, presione el botdn de liberacion y rote la tapa en sentido
anti horario, luego tire hacia arribe y retire.




Mantenga la jarra en el cuerpo principal del aparato en la orientacién correcta
y ubica en la posicién adecuada.

Nota: Recuerde que si la jarra no es colocada correctamente, el robot de
cocina No comenzard a cocinar.

Taza de medicién
La taza de medicién no solo previene que la comida y liquidos sean expulsados
por el agujero en la tapa, también funciona como taza medidora.

Al colocar la taza de medicion en la tapa, girelo en sentido de las agujas del
reloj para bloguearlo en su lugar. Para retirarlo, girarlo en sentido anti horario y
luego hacia arriba.

Nota: No utilice otros elementos que no sea la tapa de la jarra semejante como
una toalla, papel, vasos, platos, etcétera, ya que esta accidén podria provocar
lesiones y dafio en el aparato.



Espatula

La espdtula es utilizada para raspar alimentos y liquidos dentro de la jarra. No
utilizar otro accesorio porque puede dafar la jarra. Solamente utilice la espd-
tula cuando el aparato este apagado y la tapa de la jarra este quitada.
Ademds, la espdtula puede ser utilizada para levantar el colador del aparato.

Colador / Cesta vaporera

El colador o canasto de vaporera puede ser usado para retirar el jugo o liquido
luego del procesamiento de las frutas y vegetales.

Insertar el colador en la jarra y sostener en posicidon mientras se saca el jugo.
Ademds, puede ser utilizado para sostener alimentos con texturas suaves
como pasta o fideos mientras se estd cocinando, puede usarse para cocinar
guarniciones como arroz y papas.

Vaporera

El accesorio de la vaporera es utilizado para coci-
nar al vapor verduras, pescado y otros

alimentos.

Al colocar la vaporera, la tapa de la jarra debe ser
colocada en la jarra y se debe cerrar, para realizar
esto la taza medidora debe ser removida previa-
mente.

Entonces la vaporera es colocada encima de la
jarra'y asegurada en posicion.

Por favor, asegurarse que esté bien colocado antes
de calentar y cocinar al vapor.

Nota: La vaporera no puede ser utilizada en el
microondas.

Nota: Mantener los agujeros de respiracion libera-
dos para evitar quemaduras por el vapor caliente.




PANEL DE CONTROL
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ANTES DEL PRIMER USO

1. Quite completamente el embalagije.

2. Por favor, compruebe que todas las partes estén completas vy libres de
dafos.

3. Compruebe que la tensién de la red de alimentacion sea adecuada segun
la alimentacion del equipo.

4. Conecte la ficha de alimentacion a un tomacorriente adecuado.

5. Coloque el boton de encendido/apagado, ubicada en la parte posterior
del aparato, en la posicidon de encendido.

MODO DE USO

Seleccione de la pantalla principal la opcidn que usted desee.

Pantalla principal

Inicio

Historial de Mis recetas Programas
recetas favoritas

27

Funcién Recetas en
Hazlo Tu la nube creaciones
Mismo

301 recetss

Historial de
recetas

En esta seccion se muestran las recetas hechas utilizadas en la nube. Se mos-
trard hora y fecha en la que se prepard la receta.
En el caso que usted desee eliminar una receta, presione el simbolo )



MIS RECETAS FAVORITAS

Mis recetas La seccién Mis recetas favoritas estd en la pantalla de inicio
favoritas y muestra sus recetas favoritas guardadas.

Para agregar una receta en la nube a Mis recetas favoritas,
27 s siga los pasos a continuacion:

1. Presione la Receta de la Nube en la pantalla de inicio.

2. Despldcese por las recetas en la nube y seleccione la que desea agregar a
mi pdgina de favoritos. Hay un icono en forma de corazén ubicado al lado del
nombre de la receta. Presiona el icono en forma de corazoén.

3. La receta ahora se agregard a la pdgina Mis recetas favoritas. Ya puedes
acceder a estas recetas que se almacenan cémodamente.

4. Para eliminar la receta de la lista Mis recetas favoritas, presione la opcion Mis
favoritos en la pantalla de inicio y presione el icono en forma de corazén ubica-
do al lado del nombre de la receta

PROGRAMAS

Rrogramas Seleccione la opcidn "Programas” y obtendrd acceso

a distintas funciones pre-seteadas.

-

Q

&
Sopa rapida Picar

Programas

Limpieza de

Limpiar Batido alimentos

Guisar

Mantener caliente Recalentar

A am = a o

Inicio Programas Recetas Bascula Configuracién

Seleccione la opcién deseada.



1. Limpiar: Este es el programa de limpieza para el interior de la
jarra.
Armar el accesorio tipo mariposa.
Agregar 500ml de agua limpia y 1- 2 gotas de detergen-
te.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 4 N/A Mariposa
velocidad
Temperatura
(°C) 70 N/A Agregar de a poco gotas de
detergente
Nivel de fuerza 7 N/A
Tiempo - Minutos 5 1-15
2, Guisar: El tradicional guiso requiere procesos de larga
coccion en este aparato. Coccion lenta + largo tiempo = los
mejores sabores.
Agregar ingredientes.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.
Nota: Este programa cuenta de tres pasos. El robot de
cocina cambia al siguiente paso después de que se haya
completado el paso anterior.
PASO 1

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
; Cuchilla
Nivel de
ve:\écidad 0 N7A multifuncion
Temperatura
o 100 N/A
(°C)
Nivel de fuerza 10 N/A
Referirse
Tiempo - Horas _nota 1-12Horas | .
siguiente




PASO 2

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de Cuchilla
velocidad 0 N/A multifuncion
Temperatura
E%C) 100 N/A
Nivel de
fuerza 10 N/A
Tiempo-
Horgs 5 N/A
PASO 3
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 0 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
Temperatura
EJ"C) 95 N/A
Nivel de
fuerza 2 N/A
T'i_?(;?gg- 3 horas 1 - 12 Horas
3. Batido: Desmenuzar verduras, carne, especias y aplastar
hielo facilmente en pocos segundos. Prepara batidos, salsas,
dips, cremas con textura suave y sedosa.
Coloque la cuchilla multifuncion.
Agregar ingredientes.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén blogqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 10 N/A lelchillar
velocidad multifuncion | En Nivel de velocidad 10
puede aplastar casi cualquier
TemE)%r?tura 0 N/A cosa.
Nivel de 0 N/A Intentar mas tiempo, con 5
fuerza segundos si es necesario.
Tiempo- 0.5 0.5-2
Horas




4. Mantener caliente: mantiene su alimento caliente hasta que
sean servidos.
Coloque la cuchilla multifuncion.
Mants Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
caliSas estén bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 0 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
Temperatura
F°C) 80 N/A
Nivel de
fuerza 2 N/A
T;_?g:gg- 1 hora 1- 12 Horas
5. Limpieza de alimentos: El método de limpieza de alimentos a

50°C puede limpiar restos de sangre y residuos pesticidas en
vegetales, frutas, etc.

L:T“ Coloque la cuchilla multifuncién.
ang Agregar 1.5 Litros de agua fresca.
Insertar el Colador.
Poner ingredientes en la cesta.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 6 47 multifuncion
velocidad hoja y cesta
Temperatura
E)°C) 50 N/A ‘
Nivel de
fuerza 5 1-10
Tiempo- N
Horgs 5 1-5




6. Recalentar: Permite recalentar alimentos cocidos.
Coloque la cuchilla multifuncion.
Agregar sus ingredientes precocinados en la jarra.
Recalentar , .
Nota: Soélo agregar alimentos descongelados y no congela-
dos.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 0 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
Temperatura
F"C) 95 60-95
Nivel de 5 N/A
fuerza
Tiempo- 30 1-60
Minutos
7 Sopa rapida: Adecuado para sopa de verduras.
Coloqgue la cuchilla multifuncion.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
Sopa répida esten bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.
Nota: Este programa cuenta de tres pasos. El robot de
cocina cambia al siguiente paso después de que se haya
completado el paso anterior.
Nota: El programa necesita en total 32 minutos y 30 segun-
dos en total y el tiempo es ajustable en el Paso 3.
PASO1
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 10 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
Temperatura
E’ac) 0 N/A
Nivel de 0 N/A
fuerza
Tiempo- 30 segundos N/A
Minutos




PASO 2

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacién
Nivel de 0 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
Temperatura
fLC) 120 N/A
Nivel de 10 N/A =
fuerza )
Tiempo- 2 N/A
Minutos
PASO 3
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacién
Nivel de 2 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
Temperatura 100 N/A
o)
Nivel de 10 N/A =
fuerza )
Tiempo- 30 15-60
Minutos
8. Hervir: Verter suficiente agua en la jarra como para cubrir
todos los ingredientes.
Agregar ingredientes.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacién
; Cuchilla
v'\e‘i\éggc?gd 0 N/A multifuncion
TemEJ%'iatura 100 N/A
Nivel de Si tu quieres continuar
fuerza 10 N/A hirviendo el alimento, colocar
se apagara e esto manualmente
después
aproximadamen
+ _ tea minuto o
-II\-III(ienmu c?s dos N/A
después de
hervir tiene
estado
alcanzo.




Picar: Picar todo tipo de ingredientes, carne o pescado hasta
frutas o verduras.
Coloque la cuchilla multifuncion.
Agregar ingredientes.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicién,
estén bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion

Nivel de 5 5-7 Cuchilla

velocidad multifuncién
Temperatura Intentar mas tiempo, con
EZ’C) 0 N/A - g 5 segundos si es ngcesario
AN N

Nivel de 0 N/A

fuerza
Tiempo- 1 1-5

Minutos

Yogurt: Preparar yogures hecho en casa fdcilmente. El robot
de cocina mantiene la mezcla a temperatura de fermenta-
cién para que a la mafana siguiente el yogurt esté listo para
enfriarse y comer.

Coloqgue la cuchilla multifuncion.

Agregar ingredientes.

Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicién,

estén bloqueadas en su lugar.

Oprima comenzar.

Nota: Este programa cuenta de dos pasos el tiempo total es de 8 horas, el
tiempo es ajustable entre 3 y 12 horas durante el Paso 2. La unidad cambiard
automdticamente al Paso 2 después de que se haya completado el Paso 1

PASO1
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 1 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
Temperatura Mezcle yogur o leche, luego
E’C) 37 N/A revuelvaydgrante media hgra
Nivel de 2 N/A
fuerza
Tiempo- 30 N/A
Minutos




PASO 2

1.

12.

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 0 N/A Cuchilla
velocidad multifuncién
Temperatura Aunque la cuchilla para picar
E’C) 37 N/A no esqnecesaria pargel pgso 2,
es dejada adentro para no
Nivel de 1 N/A ) ser pausado en el programa
fuerza :
Tiempo- 7.5 horas 3-12 horas
Horas

Saltear: Cocinar todo tipos de platos, como guisos o saltea-
dos con pollo.

Colocar la cuchilla de salteado.

Agregar ingredientes.

Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.

Oprima comenzar.

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 1 1-2 Hoja para
velocidad saltear
Temperatura
(FZ,C) 120 N/A

Nivel de 10 N/A

fuerza
Tiempo- 5 horas 1-30

Minutos

Risotto: Cocine risotto. Agregue agua a su nivel deseado.

Coloqgue la cuchilla multifuncion.

Agregar el sugirid montos de arroz a el Bugue de vapor
Cesta y agregar el cantidad sugerida de agua a la jarra.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.

Oprima comenzar.

Nota: Este programa cuenta de dos pasos. El robot de cocina cambia al
siguiente paso después de que se haya completado el paso anterior.



PASO 1

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacién
Nivel de 1 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
TemEJeratura 100 N/A
)
Nivel de 6 N/A
fuerza
Voluntad dgblar
Tiempo- apaso 2,
; después N/A
Minutos tempgratura
alcanzar a 90°C]
PASO 2
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacién
Nivel de 0 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
Temﬁ%r?tura 96 N/A
Nivel de 4 N/A
fuerza
Tiempo- 18 N/A
Minutos
13. Remover: Revolver alimento con calefaccion uniforme y para
lograr texturas profesionales. Cocine deliciosos risottos, ensa-
ladas de pasta, natillas o prepare chocolate caliente.
L Coloqgue el accesorio tipo mariposa.
ik Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacién
Nivel d ;
vell\cl)?:id:d 2 0-3 Mariposa
Temg,ecr?tura 100 90-120
Nivel de 10 N/A
fuerza
Tiempo-
Minutos 30 5-60




15.

Puré: Usar este configuracién a hacer mds suave alimentos

semejante como frijoles o papilla. Este es ideal para alimen-

tos que requieren leche o agua para ser cocinados.
Coloqgue la cuchilla multifuncion.
Agregar sus ingredientes al frasco.

Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,

estén bloqueadas en su lugar.

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de - Cuchilla
velocidad 2 1-2 multifuncion
Temperatura 90 N/A
o)
Nivel de 10 N/A
fuerza
Tiempo-
Minutos 12 10-30

estén bloqueadas en su lugar.

Oprima comenzar.

Amasar: Perfecto para preparar masas. [deal para hacer
pan, bollos y pasteles.
Colocar el accesorio para amasar.
Agregar ingredientes.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicién,

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de Accesorio
velocidad 8 N/A para amasar
INGREDIENTES SUGERIDOS:
TemEJoeCratura 0 0-37 Maximo 500grs de
) harina + 300grs de agua

Nivel de 0 N/A

fuerza

Tiempo- 6 3-20

Minutos




16.— Congee: Este programa poder hacer el perfecto arroz tipo
papilla / congee.
Coloque la cuchilla multifuncion.
Agregar ingredientes.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.

Nota: Este programa cuenta de tres pasos. El robot de cocina cambia al paso
2 después de que se haya completado el paso 1. El tiempo total es de 46
minutos y 30 segundos.

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de Cuchilla
velocidad 1 NIA multifuncion
Temperatura
Ez, &5 120 N/A
Nivel de 10 N/A [
fuerza
Tiempo-
Minutos 65 N/A
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de Cuchilla
velocidad 1 N/A multifuncion
Temperatura 98 N/A
&)
Nivel de 5 N/A
fuerza
Tiempo- X
Minutos 40 30-60

17. _ Vapor: Este funcion es ideal para cocinar al vapor las recetas
mads saludables. Ademds, permite ahorrar tiempo gracias a
su vaporera de 2 niveles, ya que puedes cocinar mds de 1
plato a la vez.

Colocar la vaporera (tapa de vapor, bandeja de vapor,
base de vapor).

Agregar ingredientes.

Agregar No mds que 1.5 Litros de agua a la jarra.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén blogqueadas en su lugar.

:?etire la tasa medidora de la tapa del vaso si estd insta-
ada.

Coloque la vaporera encima de la tapa de la jarra y
asegurese de que la tapa de vapor también esté instala-
da.

Oprima comenzar.



Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de

velocidad 0 N/A Vaporera
Temperatura 120 N/A - —
el =
Nivel de 10 N/A ri@"
fuerza @ = |
Tiempo- | 7
Minutos 20 15-60 | — ‘

18. Caldo: Coccidn lenta para absoluto control de temperatura y

tiempo, para platos perfectamente cocidos y tiernos.
Coloque la cuchilla multifuncion.
Asegurarse que la tapa de la jarra y la taza de medicion,
estén bloqueadas en su lugar.
Oprima comenzar.

Nota: Este programa cuenta de ocho pasos. El robot de cocina cambia all
siguiente paso después de que se haya completado el paso anterior.

PASO 1

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de 0 N/A Cuchilla
velocidad multifuncion
Temperatura
F"C) 100 N/A
Nivel de 10 N/A
fuerza
Voluntad doblar
Tiempo- apaso ¢,
; 1-2 minutos N/A
Minutos después de
hervir
PASO 2
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de Cuchilla
velocidad 0 NIA multifuncion
Temperatura 110 N/A
o)
Nivel de 4 N/A
fuerza
Tiempo- 20 N/A 4
Minutos




PASO 3

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de Cuchilla
velocidad 8 N/A multifuncion
Temperatura N/A
el ° o
S
Nivel de 0 N/A
fuerza
Tiempo- Refirirse nota )
Minutos siguiente NA

Nota: El paso 3 va a continuar hasta que los ingredientes se reduzcan a una
temperatura de 90°C o menos y luego cambiard automdticamente al paso 4.
No existe seteo de tiempo en el paso 3y depende de la temperatura ambien-

te, el tipo de ingredientes y la cantidad de ingredientes, que se
irdn enfriando en diferentes condiciones.

PASO 4
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion

Nivel de Cuchilla

velocidad 6 NA multifuncion

Temperatura
E{, 5 0 N/A

Nivel de 0 N/A
fuerza

Tiempo- :
Minutos 5 N/A

PASO 5
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion

Nivel de Cuchilla

velocidad 7 N/A multifuncion

Temperatura
E{, ) 0 N/A

Nivel de 0 N/A
fuerza

Tiempo- )

Segunpdos 5 N/A




PASO 6

Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de Cuchilla
velocidad 8 N/A multifuncién
TemE)o%riatura 0 N/A
Nivel de 0 N/A
fuerza
Tiempo-
Segun%os 5 N/A
PASO 7
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de Cuchilla
velocidad 9 NA multifuncion
Temé)eecr?tura 0 N/A
Nivel de 0 N/A
fuerza
Tiempo-
Segunpdos 5 N/A
PASO 8
Ajustes por defecto Ajustable Accesorios Observacion
Nivel de Cuchilla
velocidad 10 NIA multifuncion
Temﬁ%r?tura 0 N/A
Nivel de 0 N/A
fuerza
Tiempo-
Minutos 1 N/A




ETAS EN LA NUBE

< Recetas en la nube

Todo Aperitivos Bebidas Baésicos Nuevasrecetas PlatosFi

Aperitivos Basicos

Platos Postres
Fuertes

NEVETS

recetas

=

\AA)
.

O

Inicio Programas Recetas Configuracion

\—) s
(] L b
La seccién Recetas en la nube se encuentra en la pantalla de inicio o en la
barra de menu inferior, muestra la lista de recetas en la nube.
1. Presione la opcidn Receta de la nube. Las siguientes categorias se mostrardn
una vez que haya seleccionado la nube:
Recetas; bebidas, bdsicos, postres, platos principales, sopas, aperitivos y
salsas.
2. Presione una de las opciones de categoria para comenzar a desplazarse por
las recetas en la nube.
Una vez que haya seleccionado su categoria, aparecerd una linea de titulos
encima de las recetas.
Puede desplazarse por las diferentes categorias o, alternativamente, seleccio-
nar la opcidon "todos" para mostrar todas las recetas a la vez.
3. Una vez que haya seleccionado una receta, mostrard la lista de ingredientes
necesarios y mostrard los pasos necesarios para hacer la receta.

< Recetas en la nube

Todo Basicos Platos Fuertes Sopa Bebidas Aperitivos Q
Ensalada de betabel y zanahoria L

‘® Aproximadamente 04: 33: 10

Licuado de platano con aguacate v/

(I) Aproximadamente 04: 33: 10




FUNCION HAZLO TU MISMO

Funcién
Hazlo Tu (

Mismo

La funcion Hazlo tu mismo estd ubicada en la pantalla principal y permite al
usuario realizar ajustes de tiempo, velocidad, temperatura y potencia de
coccidn cuando estd operando el aparato. Es el camino perfecto para el estilo
libre de los cocineros.

TEMPORIZADOR

< DIY
o e 2 &

00:10:24 =L (S+ =B Ly - 10 +

TIME SPEED TEMF POWER

La pantalla mostrard la horag, los minutos y los segundos.

1. Presione la hora, los minutos o los segundos que se muestran en el temporiza-
dor de la pantalla para seleccionar la hora deseada.

2. Cuando presione las horas, la pantalla mostrard un menu de desplazamiento
de 00 a 12, lo que le permitird configurar las horas necesarias para cocinar.
Para seleccionar la hora deseada, puede utilizar la pantalla téctil o el mando
de control.

3. Para usar la perilla de control, girela en el sentido de las agujas del reloj para
bajar en la lista. Gire la perilla de control en el sentido contrario a las agujas del
reloj para retroceder en la lista.

4. Una vez que haya elegido la hora deseada, presione la opcidn "Aceptar”.

5. Repita durante minutos y segundos.

Scale



Nota: Durante la operacion, presione el botdn e ubicado en la esquina
inferior derecha del dispositivo y el dispositivo comenzard la cuenta regresiva
automdticamente.

Nota: La cantidad de tiempo que se muestra en la pantalla del temporizador
refleja Unicamente el tiempo de coccidn.

Cualquier tiempo de preparacion de alimentos es adicional.

Velocidad

La pantalla le permitird ajustar la velocidad de las cuchillas en la jarra de
coccion.

1. Presione la opciéon VELOCIDAD para seleccionar la velocidad deseada.

2. Cuando presione la funcién de velocidad, la pantalla mostrard un menu
desplegable del 0 al 10. "0" es bajo y "10" es alto. Esto le permite configurar la
velocidad de la cuchilla necesaria para cocinar. Para seleccionar la velocidad
deseada, puede utilizar la pantalla téctil o el mando de control.

3. Para usar la perilla de control, girela en el sentido de las agujas del reloj para
bajar la lista. Gire el mando de control en el sentido contrario a las agujas del
reloj para retroceder en la lista.

3. Una vez que haya elegido la velocidad deseada, presione la opcién "Acep-
tar".

Nota: Durante la operacion, presione el botén @ ubicado en la esquina
inferior derecha del dispositivo y el dispositivo comenzard la cuenta regresiva
automdticamente.

Si el temporizador no se ha configurado en modo DIY para velocidad, el tiempo
preestablecido funcionard de la siguiente manera:

Velocidad max. tiempo de
1-4 seteo 1 hora

Velocidad max. tiempo de
5-10 seteo 5 minutos

TEMPERATURA

La pantalla le permitird ajustar la configuracién de temperatura.

1. Presione la opcion TEMPERATURA para seleccionar la temperatura de
coccion deseada.

2. Cuando presione la funcién de temperatura, la pantalla mostrard un menu
desplegable de 37-120°C. Esto le permite establecer la temperatura requerida
para cocinar. Para seleccionar tu temperatura deseada puede utilizar la pan-
talla tactil o el mando de control.

3. Para usar la perilla de control, girela en el sentido de las agujas del reloj para
bajar la lista. Gire el mando de control en el sentido contrario a las agujas del
reloj para retroceder en la lista.



3. Una vez que haya elegido la temperatura deseada, presione la opcidn "OK".
Nota: Durante la operacion, presione el botdn © ubicado en la esquina inferior
derecha del dispositivo y el dispositivo comenzard la cuenta regresiva auto-
maticamente.

Nota: El icono de temperatura cambiard a color azul cuando el electrodomés-
tico alcance el nivel establecido de temperatura.

Potencia de coccién

La pantalla le permitird ajustar la potencia de coccién del aparato.

1. Presione la opcion POTENCIA para seleccionar la potencia de coccién
deseada.

2. Cuando presione la funcion de encendido, la pantalla mostrard un menu
desplegable del 0 al 10.

Siendo "0" bajo y "10" es alto. Esto le permite configurar la potencia de coccién
necesaria para estar cocinando. Para seleccionar la potencia de coccion
deseada, puede utilizar la pantalla tactil o la perilla de control.

3. Para usar la perilla de control, girela en el sentido de las agujas del reloj para
bajar en la lista. Gire el

Gire el mando de control en el sentido contrario a las agujas del reloj para
retroceder en la lista.

4. Una vez que haya elegido la potencia de coccion deseada, presione la
opcion "Aceptar”.

Nota: Durante la operacién, presione el botdén ubicado en la esquina inferior
derecha del dispositivo y el dispositivo comenzard la cuenta regresiva auto-
mdticamente.

Nota: Se sugiere elegir una potencia de calentamiento baja al cocinar alimen-
tos grasos para evitar que se quemen.

Nota: La funcion de potencia de coccidn no se activard a menos que la tempe-
ratura este seteada.

POWER

0
1
2
3
4
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3. Una vez que haya elegido la temperatura deseada, presione la opcién "OK".
Nota: Durante la operacion, presione el botén  ubicado en la esquina inferior
derecha del dispositivo y el dispositivo comenzard la cuenta regresiva auto-
maticamente.

Nota: El icono de temperatura cambiard a color azul cuando el electrodomés-
tico alcance el nivel establecido de temperatura.

Potencia de coccién

La pantalla le permitird ajustar la potencia de coccion del aparato.

1. Presione la opcion POTENCIA para seleccionar la potencia de coccidon
deseada.

2. Cuando presione la funcion de encendido, la pantalla mostrard un menu
desplegable del 0 al 10.

Siendo "0" bajo y "10" es alto. Esto le permite configurar la potencia de coccién
necesaria para estar cocinando. Para seleccionar la potencia de coccidn
deseada, puede utilizar la pantalla tactil o la perilla de control.

3. Para usar la perilla de control, girela en el sentido de las agujas del reloj para
bajar en la lista. Gire el

Gire el mando de control en el sentido contrario a las agujas del reloj para
retroceder en la lista.

4. Una vez que haya elegido la potencia de coccion deseada, presione la
opcion "Aceptar”.

Nota: Durante la operacién, presione el botdn ubicado en la esquina inferior
derecha del dispositivo y el dispositivo comenzard la cuenta regresiva auto-
mdticamente.

Nota: Se sugiere elegir una potencia de calentamiento baja al cocinar alimen-
tos grasos para evitar que se quemen.

Nota: La funcion de potencia de coccidn no se activard a menos que la tempe-
ratura este seteada.

MIS CREACIONES

Mis creaciones registrardn todas las recetas que guardd en
"Crear nuevas".

Presione “Mis creaciones”, verd todas las recetas guardadas,
presione una de ellas, ingresard a ella.

Presione la opcion "Ejecutar”, el robot de cocina ejecutard la
receta.

Presione "Editar", puede continuar editando su receta; para
editarla, consulte la seccion "Crear recetas nuevas'.

Presione el icono T en la esquina superior derecha de la pan-
talla, se eliminard la receta.




4 Mis creaciones @
123

® gl Rl |

Fechadecr.. Creado por Accesorios Porciones

EIntroduccién

edf

2 Ingredientes

[E'Paso

Editar Ejecutar
BALANZA

El robot de cocina tiene bdsculas incorporadas y puede pesar de 1 a 4999
gramos en incrementos de 1 gramo.

El robot de cocina debe estar en pausa o en modo de espera para utilizar la
funcion de balanza.

Presione el icono f para ingresar a la funciéon Balanza.

Los ingredientes se pesardn a medida que se agreguen en el frasco y la panta-
lla mostrard el valor en gramos.

Nota: Si ya hay ingredientes dentro del frasco y se agregan otros nuevos, la
balanza suma ambos valores y la pantalla mostrard el peso total en el frasco.
Nota: Agregar ingredientes después de salir de la funciéon de bdscula y volver a
ingresar no mostrard el peso combinado. Sélo mostrard el peso de los ingre-
dientes recién anadidos y sélo mientras en el modo de Balanza.

Por lo tanto: la pantalla puede mostrar valores negativos cuando se retiran los
alimentos del interior de la jarra.

Nota: Utilice la funcién “Tara” para tarar.

< Bascula

>
]

e
N/



CONFIGURACION

IDIOMA
El idioma por defecto es inglés, pero puede seleccionar el idioma que usted
desee, oprima (espariol, francés, aleman, etc.)

Conectar a WIFI
Active el WIFI para poder conectarse a una red.
Luego seleccione la red a la que se desea conectar.
En caso de ser solicitado introduzca contrasefia y luego conectar.

Enlace a Mi aplicacién

La aplicaciéon de control debe ser descargada a un dispositivo inteligente de
manera de que controle el robot de cocina de manera remota.

La aplicacion requiere que se active conexion del tipo Wi-Fi para operar el
robot de cocina.

Nota: El aparato no soporta conexiéon 5G o redes del tipo WEP.

Instalar aplicaciéon HOME SYNC
Abra el Apple® App Store o Google Play Store.
En el campo de busqueda, tipo "Home Sync". a\
Descargar la aplicacién que se muestra con el siguiente icono. @&

También puede descargar la app a través del siguiente codigo:

Una vez descargada la APP siga los siguientes pasos para conectar

su aparato a la APP:
1. Asegurese que su aparato esté encendido. El indicador debe estar
parpadeando lentamente, de lo contrario, presione el botdn de cone
xién por 5 segundos.
2. Asegurese que tiene el WIFI encendido y conectado a una red de 2,4
GHz. Esto es mandatorio, el aparato no se conectard si estd conectado
a otra red.



3. Abra la APP. En el caso que todavia no tenga una cuenta, registrese

y llene sus datos.

4. Enla seccion “Mi hogar” seleccione la opcion “Leer cédigo QR". A
continuaciéon imdagenes de referencia que se presentan en la APP.

09:06

at
Mi hogar ..

L]

1

Pruebe las tarjetas favoritas y
disfrute de un control rapido.

No voluer a preguntarme

w Todos los

T TeC dispositivos

— Lista de
habitaciones

Editar

L
2o
Eacens

30

Habitacion

)0

Mihogar

5. Presione la opcién "Configuracion

09:06 T -
@ +
Mi hogar .. () Agregar Dispositivo

Pruebelastarj (¥} Crear escena
disfrute de un

Nevolvera prequnt | 22 Leer codigo QR

w Todos los

- T dispositivos

= Listade
habitaciones

Editar

" ubicada en la esquina inferior

derecha de la pantalla tactil en el robot de cocina. Luego presione "
Vincular mi aplicaciéon” que mostrard un cédigo QR para escanear.

< Configuracion
Idioma
Conexién a WI-FI
Apagado automatico (modo suefio)
Brillo
Unidad de temperatura
Informacién de la versién
Resetear



6. Una vez que haya seleccionado "Escaneo manual” en su dispositivo
inteligente, sostenga la cdmara directamente sobre el cédigo QR
ubicado en el Robot de cocina para que lo escanee.

Add Device Done
Adding device...

c HORI-Kitehen ea Oversea
e

o

01:55

7. La aplicacion comenzard a agregar el dispositivo y puede tardar
hasta 2 minutos; obtendrd un aviso que dice "agregado exitosamente”
una vez completado.

8. Una vez que la aplicacién de control haya terminado de cargarse,
ahora podrd controlar Robot de cocina a través de tu dispositivo inteli
gente.

Nota: Solo se puede conectar un dispositivo inteligente a la vez al robot de

cocina.

Nota: El robot de cocina solo funcionard a través de la aplicacion de control
cuando el dispositivo inteligente estd conectado al Wi-Fi.



INSTRUCCIONES DE APLICACION

< HORI-Kitchen Idea Oversea L§°

My
Favourite

9

H%.\G

1 Editar 6 icono de programas
2 Historial 7 Pantalla principal

8 Hazlo tu mismo 8 Recetas en la nube
4 Programas 9 Mis favoritos

5 icono de recetas en la nube

Eliminar dispositivo de aplicacién

Para eliminar el actual dispositivo conectado al robot de cocinag, seguir los
pasos a continuacion:

1. Oprima la opcidén "Configuracion” situada en la parte de abagjo de la panta-
lla.

2. Oprima la opcién "Enlace Mi aplicacion”.



< Configuracion

Idioma >
Conexién a WI-Fl >
Vincular mi aplicacion >
Apagado automético (modo suefio) >
Brillo >
Unidad de temperatura >
Informacidn de la version 2
Resetear 2

3. Oprima la opcioén "Eliminar Dispositivo" opcion situada debajo de la pantalla.

< Link My APP

Scan QR Code With Home Sync
Software Version: 1.2.18--202112070912
MAC Address: b0: 02: 47: 39: cb: e4

Remove Device

Tiempo de descanso
El tiempo de descanso por defecto del aparato es de 10 minutos, en el caso
que usted quiera modificarlo por favor oprima la opcién “Tiempo de descanso”.

Brillo

El robot de cocina tiene un ajuste de brillo que se puede ajustar segun sus
necesidades personales, tiene opciones que van del nivel 1al 10, siendo el nivel
10 el mds brillante.



& Configuracion

Idioma >
Conexién a WI-Fl >
Vincular mi aplicacion >
Apagado automético (modo suefio) >
>
Unidad de temperatura >
Informacion de la version 2
Resetear 2

Temperatura de unidad
La temperatura por defecto del aparato es °C, en el caso que desee cambiarla
a °F o viceversa, oprima la opcion “Temperatura unidad”.

Informacién-Version
Este muestra la actual version del mother-board, version del software, direc-
cién Mac y la version de Android del Robot de cocina.

Reiniciar

Esta funcion sirve para restaurar el aparato a los valores de fébrica predetermi-
nados.

En el caso que desea restaurar, oprima la opcidn “Reiniciar”, y le aparecerd una
consulta, si oprime "si" el aparato se reiniciard y si presiona “no”, saldrd de este
menu.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Desconecte el cable de alimentaciéon del tomacorriente.

2. Espere a que se enfrien las partes para poder comenzar con la limpieza.

3. Vacie todo contenido de comida de las partes del aparato.

4. La limpieza luego de utilizar el aparato prolonga la vida util del mismo, como
asi también la de los accesorios.

5. Para los residuos de alimentos, exprima un poco de agua tibia mezclada con
detergente sobre los residuos de alimentos y luego limpie con material de plas-
tico no abrasivo

6. Limpie el exterior Unicamente con un pafio humedo. No limpie el exterior con
ninguna esponja del tipo abrasivo o lana de acero, ya que esto dafard el
acabado.

7. Seque bien suavemente con un pafo limpio.

8. No utilice nada abrasivo que pueda rayar o dafiar el revestimiento antiadhe-
rente.



La siguiente tabla es una referencia de lavado para lavavajillas de las partes

del aparato:
A prueba de Lavavajillas
Articulo Imagen Si
Bajo calor
configuracion No
(45° - 60°) Solo
Cuchilla multifuncién E Si -
.,’fﬂ' -
A
Accesorio para amasar C“f‘ Si -
E& =]
Batidor tipo mariposa Si -
Evaporador Si -
Jarra Si -
Tapa de jarra Si -
Taza de medicion Si -
Espatula Si -
Cesta evaporador Si -




SOLUCION DE PROBLEMAS

Caodigo o . .l
de error Descripcion Posible razones Solucién
La tapa de la jarra
o esta Asegurarse que la
correctamente tapa de lajara esta
colocada
colocada o correctamente en la
No se activo el bloqueada en bloqueada en su
EO01 Interruptor de posicion. q luaar
seguridad gar.
La jarra no esta .
colocada Asegurarse que la jarra
este correctamente en
correctamente en la
base la base.
La jarra no esta Asegurar el Frasco es
colocada asentada
correctamente, no correctamente en la
Sensor de asienta base.
E02 temperaturano | correctamente o la )
detectado conexion del sensor | Aseglrese de que los
de temperatura en la pines de conexion
base de la jarra esta | debajo el Frasco son
dafiada. no doblado o roto
Disminuir el volumen
Muchos de la comida en la
ingredientes se han i
El motor y/ o gred : Jarra
. . afadido a la jarra.
EO3 cuchillas estan .
trabados Cortar el alimento en
Los ingredientes son piezas mas
de gran tamafio. pequefias y reinicie
la maquina.
No hay comida en la
jarra, no hay
Eo4 Temperatura SUf'gf:r:Zoczg"da Agregar aIimer_1to enla
alta : . jarra, o afadir mas
selecciona el ajuste comida
de temperatura alta ’
para a largo periodo.




Pare y deje que el
El aparato ha estado aparato se enfrie,

trabajando con una antes reiniciando
carga alta (como
Temperatura del 9 (
. como masa amasada) Consulte el
E05 motor demasiada .
alta o alta velocidad encabezado

durante demasiado | "Velocidad" en este
tiempo sin periodo de| manual para el uso
enfriamiento. veces y Frio
periodos bajos.

La caja de cambios
cambia a una
marcha diferente al
cambiar del grupo
de velocidad 1a5a
velocidad grupo 6-
10. Si la marcha no
debe cambiar por

cualquier razén, el
error voluntad ser

Velocidad,
EO07 Fallo de caja
de engranajes

Detener maquina,
luego Reanudar.

mostrado,
Si el sensor de
Falla el temperatura del o
E08 sensor de motor no es Detener maquina,
temperatura detectado en el luego Reanudar.
del motor arranque, se

mostrara el error.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Producto: Robot de cocina
Modelo: RC2023TCP

Dimensiones: (Al x An x Prof) 305 mm, 272 mm, 440 mm
Peso: 72 kg




GARANTIA LIMITADA (Vdlido solo para la Republica Argentina)

CERTIFICADO DE GARANTIA
(Vdlido solo para la Republica Argentina)

PILISAR S.A. garantiza al Consumidor (conforme se lo define en la Ley Ne 24.240) que presente el
Certificado de Garantia junto con la factura de compra, el correcto funcionamiento de esta
zunidad dentro de las siguientes condiciones:

1. PILISAR S.A.  garantiza este producto por el periodo de 12 (doce) meses.

Esta garantia comprende nuestra obligacién de reparar sin cargo la unidad, en los términos de
la Ley 24.240 y su reglamentacioén, siempre que la falla se produzca dentro de un uso normal,
acorde al punto 5 de la presente garantia y que no hayan intervenido factores ajenos que
pudieran perjudicar a juicio de PILISAR S.A. su buen funcionamiento.

PILISARS.A. no estd obligada en ningun caso al cambio de la unidad completa, pudiendo
reemplazar las piezas defectuosas de manera que las mismas vuelvan a ser idéneas para el uso
al cual estdn destinadas.

2. Durante la vigencia de la garantia regirdn las normativas establecidas por la ley 24.240, el
Decreto 1798/94 y normas concordantes.

3.PILISARS.A. reemplazard o reparard a su opcion, sin cargo, los componentes de esta unidad
con defectos de fdbrica.

4.PILISARSA.  dard cumplimiento a las solicitudes de reparacion en un plazo razonable. Por
tratarse de un bien con componentes importados, de no contar con los repuestos necesarios,
el tiempo de reparaciéon estard condicionado a las normas vigentes para la importacion de
partes. En caso de no contar con los componentes idénticos a los originales, éstos podrdn ser
remplazados por otros de caracteristicas similares.

5. Las condiciones de armado, almacenaje mantenimiento y operacion correctas de esta
unidad estdn detalladas en el Manual de Uso adjunto.

6. Las Unicas personas autorizadas para intervenir el producto y/o contraer en nombre de
PILISARSA.  las obligaciones aqui consignadas son los Servicios Técnicos Autorizados y
exclusivamente designados por PILISAR S.A.

7. La presente garantia no ampara defectos originados por:

a. Deficiencias en el armado, almacenaje, mantenimiento.

b. Practica o participacion de cualquier tipo de actividad acrobdtica o competitiva.

c. Inundaciones, incendios, terfemotos, tormentas eléctricas, golpes o accidentes de cualquier
naturaleza o fuerza mayor.

d. Instalacion y uso no conforme a lo especificado en el Manual de Uso.

e. Dafos originados por el transporte en cualquiera de sus formas.

f. Dafos originados por elementos extrafos incluyendo productos o materiales de limpieza no
previstos para el mantenimiento del equipo, insectos, etc.

g. Defectos estéticos tales como rayaduras, roturas o deterioro de las superficies expuestas.
h. Defectos provocados por desgaste por el uso en componentes sometidos a friccion, tales
como pero no limitados a cubiertas engranajes cadena bujes rodamientos sistema de
frenos sillin y empufaduras



8. Quedan también excluidos de la presente garantia:

a. Fallas producidas por suciedad o corrosion generada por las condiciones de uso,
almacenaje o deficiencias en el mantenimiento.

b. Fallas o desperfectos derivados de la mano de obra o materiales utilizados para la
instalacion de esta unidad.

9.PILISARSA.  no se responsabiliza por dafos y/o deterioros que eventualmente se puedan
ocasionar a terceros en forma directa, indirecta o incidental, ni de otro tipo (incluidos pero sin
limitarse a los dafios emergentes, lucro cesante, pérdida de tiempo o de informacién comercial
o personal) que sea consecuencia del uso o mal funcionamiento del equipo.

10. La presente garantia dejard de tener validez cuando personas no autorizadas por PILISAR
S.A. hayan intervenido esta unidad, cambiado alguna de sus partes o modificado el disefio
original.

1. Si se modificara el documento de compra de cualquier forma o si se hubieran dafado,
alterado o retirado de la unidad las etiquetas de identificacion que ésta posee o cuando
presenten enmiendas o falsedad de alguno de sus datos, significard sin perjuicio de las
acciones civiles y/o penales que por derecho correspondan, la inmediata revocacion de la
presente garantia.

ATENCION AL CLIENTE

Tel.: 0810-444-ATMA (2862)

Via Mail: atencionclientes@atma.com.ar

Web: www.atma.com.ar

Para obtener informacion sobre el listado de
servicios técnicos autorizados, venta de repuestos
y dccesorios ingresar a:
www.atma.com.ar/soporte

Importa, Distribuye y Garantiza
PILISAR S.A.
Roque Pérez 3650 - C1430FBX
C.A.B.A. - Republica Argentina
ORIGEN CHINA













Este simbolo significa que este producto, es un aparato eléctrico o electrénico
(AEEs), que contiene materiales o elementos que pueden ser peligrosos y/o
contaminantes, y por ende sus residuos (RAEEs) se encuentran sujetos a una
recoleccion selectiva con el objeto de preservar el medio ambiente y la salud
humana”

La empresa se reserva el derecho de modificar el disefio y/o las caracteristicas técnicas que estime convenientes sin previo aviso.



